
ITALIANO 80 COPERTINE

la proposta  d’ Inverno



le
 Proposte d’

 inverno

Gli Antipasti

i rotolini di tonno, bietola ed uvetta sultanina gratinati ................................................................................................... 14,00

il carpaccio di orata con insalatina di carciofi all’olio ................................................................................................................ 14,00

il carpaccio di manzo salato con caprino, prugne secche ed aceto balsamico .......................... 13,00

l’insalatina di faraona con verdure marinate, parmigiano e tartufo nero ..................................... 14,00

i Primi Piatti

i taglierini di pasta fresca con sugo di astice .......................................................................................................................................................... 15,00

gli spaghetti alla chitarra selezione “masciarelli” con tartufo nero di gubbio

e canestrato “facchini” ................................................................................................................................................................................................................................................. 15,00

il risotto al radicchio e vino rosso .................................................................................................................................................................................................. 14,00

gli straccetti di pasta fresca con zucchine, gorgonzola e noci al basilico ................................... 12,00

i Secondi Piatti

la scaloppa di rombo con verdure all’aceto balsamico ..................................................................................................................... 19,00

il filetto di vitello e zucchine alla griglia ................................................................................................................................................................ 19,00

i medaglioni di maialino nella sua rete con alloro e cipolline in agrodolce .......................... 16,00

il ventaglio di petto d’anatra con salsa al sagrantino di montefalco

e tartufo nero di gubbio ............................................................................................................................................................................................................................................. 19,00

lo strudel di carciofi al formaggio di fossa ................................................................................................................................................................ 14,00

iL Piatto Unico

i gamberoni e pescatrice al curry con riso basmati .................................................................................................. 26,00

il fuoco in cucina è sempre acceso, non esitate a chiedere

le nostre carni, pesci o verdure alla brace!

chiedete la nostra proposta del giorno!

alcuni prodotti, per tecniche di lavorazione e reperibilità sul mercato, possono essere congelati

ITALIANO SALATI 40 COPIE

dall’ Umbria

Gli Antipasti

il cavolo verza con patate e salsiccia all’eugubina  ................................................................................................................................. 12,00

la stracciata di uova con caciotta di scheggia e tartufo nero di gubbio ............................................. 14,00

la nostra selezione di salumi e formaggi con crescia .......................................................................................................................... 13,00

il tortino di polenta e ricotta con funghi porcini .................................................................................................................................... 14,00

i Primi Piatti

a vostra scelta passatelli o cappelletti chiusi a mano in brodo di cappone .................................... 14,00

i ravioli di ricotta al formaggio di fossa e basilico ................................................................................................................................... 14,00

gli gnocchetti di patate al salmì di cacciagione .............................................................................................................................................. 14,00

gli strangozzi di pasta fresca al pomodoro .................................................................................................................................................................... 13,00

la zuppa di lenticchie al rosmarino .................................................................................................................................................................................................. 12,00

i Secondi Piatti

il friccò di pollo all’eugubina con crescia .................................................................................................................................................................... 14,00

i tre baccalà .............................................................................................................................................................................................................................................................................................. 16,00

il salmì di agnello in bianco .............................................................................................................................................................................................................................. 16,00

la tagliata di manzo chianino con olio extra vergine di oliva e rosmarino ................................. 19,00

iL Piatto Unico

percorso umbro… assaggi dal nostro territorio ........................................................................................................... 28,00

dai pascoli del territorio la nostra scelta di formaggi maturi ........................................... 12,00

piatti in leggerezza

tasse e servizio compresi



ITALIANO DOLCI 20 COPIE

un bicchiere di dolcezza

albana di romagna passito villa pampini 2001 - emilia romagna ..................................................................................... 4,00

asti “mondoro” serafino d.o.c.g. - piemonte .................................................................................................................................................................. 3,50

brachetto “rosa regale” banfi d.o.c.g. - piemonte .................................................................................................................................... 3,50

“calcaia” muffa nobile barberani d.o.c. - umbria ............................................................................................................................................... 3,50

cinqueterre sciacchetrà giumin 1998 az. arrigoni - liguria .................................................................................................. 6,00

marsala superiore vecchio florio 2000 - sicilia .................................................................................................................................................... 3,50

moscadello di montalcino “florus” banfi d.o.c. - toscana ......................................................................................................... 4,00

moscato d’asti vignaioli di santo stefano d.o.c.g. - piemonte ............................................................................................ 4,00

muffato della sala antinori i.g.t. - umbria ...................................................................................................................................................................... 5,00

pourriture noble az. decugnano dei barbi d.o.c. - umbria ........................................................................................................... 4,50

sagrantino passito di montefalco rocca di fabbri d.o.c.g. - umbria ..................................................................... 5,00

sagrantino passito di montefalco terre de la custodia d.o.c.g. - umbria .............................................. 5,00

sauternes chateau simon a.o.c. barsac 2000 - francia ........................................................................................................................... 6,00

vendemmia tardiva “la palazzola” grilli i.g.t. - umbria ....................................................................................................................... 3,50

vino santo liquoroso “dulcis” cantine lungarotti i.g.t. - umbria ........................................................................... 3,50

zibibbo duca di castelmonte - sicilia ............................................................................................................................................................................................... 3,50

zibibbo “morsi di luce” florio - sicilia ........................................................................................................................................................................................... 4,50

i Nostri Dolci

la coppa cheesecake ................................................................................................................................................................................................................................................... 8,00

la torta alle castagne con mousse al cappuccino ....................................................................................................................... 11,00

la sinfonia al cioccolato ........................................................................................................................................................................................................................... 10,00

la pera al sagrantino passito di montefalco e cannella

con gelato alla crema fatto in casa .................................................................................................................................................................................... 10,00

il semifreddo alla meringa e torrone ............................................................................................................................................................................... 9,00

la torta con fichi secchi e gelato alla vaniglia fatto in casa .................................................................................. 9,00

la crema catalana caramellata ....................................................................................................................................................................................................... 9,00

la cassata alla nostra maniera con mele annurche caramellate ......................................................... 10,00

i biscotti alle mandorle ed anice con vino santo liquoroso ......................................................................................... 9,00

la tagliata di frutta fresca ...................................................................................................................................................................................................................... 10,00

tasse e servizio compresi




