
ITALIANO 80 COPERTINE

la proposta  D’ Estate



ITALIANO SALATI 40 COPIE

le
 Proposte d’

 Estate

Gli Antipasti

l’insalatina di gamberi con patate e fagiolini all’olio .............................................................................................................................. 14,00

i fiori di zucca farciti con ricotta mantecata e crema gazpacho ............................................................................. 13,00

la tartare di manzo con radicchio, sedano bianco e parmigiano ................................................................................ 13,00

le melanzane grigliate con veli di verdure, caprino e julienne di bresaola ............................... 12,00

i Primi Piatti

la crema di pomodoro con fiocchi di mozzarella di bufala e basilico ............................................................ 10,00

i taglierini al nero di seppia con calamari e scampi ................................................................................................................................... 14,00

il risotto ai fiori di zucca e tartufo nero di gubbio ................................................................................................................................ 14,00

i paccheri alle melanzane, ricotta secca e profumo di acciughe ................................................................................ 12,00

i Secondi Piatti

la scaloppa di pesce spada in crosta di pane con misticanza .................................................................................................... 19,00

il filetto di manzo agli asparagi e patate rosse di colfiorito ............................................................................................ 19,00

la suprema di faraona ripiena ai funghi porcini con insalatina di rucola e parmigiano ...... 16,00

le zuccchine ripiene con ratatouille di verdure e pane al formaggio ....................................................... 14,00

i
 nostri piatti in Leggerezza

Gli Antipasti

l’insalatina di pere, pecorino fresco e rucola all’olio e limone ............................................................................... 12,00

il carpaccio di pesce spada affumicato con misticanza all’erba cipollina ............................................ 13,00

i Primi Piatti

l’insalatina di riso con code di gamberi, melone ed ananas .................................................................................................. 12,00

gli spaghetti selezione “masciarelli” con pomodorini pachino al basilico ........................................ 12,00

i secondi Piatti

la scaloppa di spigola con olive nere ed arance ................................................................................................................................................ 19,00

il controfiletto di vitello grigliato con zucchine e mentuccia ............................................................................. 19,00

alcuni prodotti, per tecniche di lavorazione e reperibilità sul mercato, possono essere congelati

dall’ Umbria

Gli Antipasti

la parmigiana di melanzane con fonduta al basilico  ............................................................................................................................ 13,00

la stracciata di uova con caciotta di scheggia e tartufo nero di gubbio ............................................. 14,00

la nostra selezione di salumi e formaggi con crescia .......................................................................................................................... 13,00

la panzanella con pecorino di scheggia ................................................................................................................................................................................ 12,00

i Primi Piatti

a vostra scelta passatelli o cappelletti chiusi a mano in brodo di cappone .................................... 15,00

i ravioli di verdure con tartufo nero di gubbio e canestrato ........................................................................................ 14,00

gli strangozzi di pasta fresca alla norcina ................................................................................................................................................................... 13,00

i frascarelli al pomodoro fresco e basilico .................................................................................................................................................................. 12,00

i Secondi Piatti

il pollo nostrano grigliato alla diavola ............................................................................................................................................................................ 14,00

il baccalà con fagiolina del lago ......................................................................................................................................................................................................... 16,00

le costolette di agnello grigliate al ginepro ...................................................................................................................................................... 18,00

la tagliata di manzo chianino con olio extra vergine di oliva e rosmarino ................................. 19,00

iL Piatto Unico

percorso umbro… assaggi dal nostro territorio ........................................................................................................... 28,00

dai pascoli del territorio la nostra scelta di formaggi maturi ........................................... 12,00

tasse e servizio compresi

il fuoco in cucina è sempre acceso, non esitate a chiedere

le nostre carni, pesci o verdure alla brace!

chiedete la nostra proposta del giorno!



ITALIANO DOLCI 20 COPIE

un bicchiere di dolcezza

albana di romagna passito villa pampini 2001 - emilia romagna ..................................................................................... 4,00

asti “mondoro” serafino d.o.c.g. - piemonte .................................................................................................................................................................. 3,50

brachetto “rosa regale” banfi d.o.c.g. - piemonte .................................................................................................................................... 3,50

“calcaia” muffa nobile barberani d.o.c. - umbria ............................................................................................................................................... 3,50

cinqueterre sciacchetrà giumin 1998 az. arrigoni - liguria .................................................................................................. 6,00

marsala superiore vecchio florio 2000 - sicilia .................................................................................................................................................... 3,50

moscadello di montalcino “florus” banfi d.o.c. - toscana ......................................................................................................... 4,00

moscato d’asti vignaioli di santo stefano d.o.c.g. - piemonte ............................................................................................ 4,00

muffato della sala antinori i.g.t. - umbria ...................................................................................................................................................................... 5,00

pourriture noble az. decugnano dei barbi d.o.c. - umbria ........................................................................................................... 4,50

sagrantino passito di montefalco rocca di fabbri d.o.c.g. - umbria ..................................................................... 5,00

sagrantino passito di montefalco terre de la custodia d.o.c.g. - umbria .............................................. 5,00

sauternes chateau simon a.o.c. barsac 2000 - francia ........................................................................................................................... 6,00

vendemmia tardiva “la palazzola” grilli i.g.t. - umbria ....................................................................................................................... 3,50

vino santo liquoroso “dulcis” cantine lungarotti i.g.t. - umbria ........................................................................... 3,50

zibibbo duca di castelmonte - sicilia ............................................................................................................................................................................................... 3,50

zibibbo “morsi di luce” florio - sicilia ........................................................................................................................................................................................... 4,50

i Nostri Dolci

la millefoglie di cioccolato con pere al rhum ..................................................................................................................................................... 10,00

la torta ai mirtilli con emulsione di yogurt ............................................................................................................................................................. 11,00

la sinfonia al cioccolato ....................................................................................................................................................................................................................................... 12,00

la cialda con banana caramellata al calvados ...................................................................................................................................................... 10,00

il semifreddo allo zabaione ................................................................................................................................................................................................................................. 9,00

il crème caramel al caffè con gelato alla crema e sbriciolona ................................................................................. 9,00

il tiramisù alla nostra maniera .................................................................................................................................................................................................................. 9,00

la torta di pinoli e noci al limone ...................................................................................................................................................................................................... 10,00

i biscotti alle mandorle ed anice con vino santo liquoroso .............................................................................................. 9,00

la tagliata di frutta fresca ................................................................................................................................................................................................................................. 10,00

tasse e servizio compresi




